Complete Syrup Rooms

TMCI Padovan Group, worldwide leader in engineering
and manufacturing technological solutions for the food and
beverage industry for almost a century, strengthens the
Soft Drinks division.

TMCI Padovan Syrup rooms for CSD, non CSD and hybrid
systems are now installed worldwide.

We allow you to create a customized automation system at
all levels, depending on the needs identified with our
specialists and final users, as well as the Tele Service, a
software developed internally for interventions in real time.

Our Saturators, Mixers and Pasteurizers - Flash or Tunnel
- marked a new trend in this field.

Salas de Jarabe Completas

El Grupo TMCI Padovan, reconocido desde hace casi un
siglo como lider mundial en la realizacion de soluciones
tecnoldgicas para las industrias de las bebidas, refuerza la
divisién Soft Drinks.

Son numerosas nuestras salas de jarabe para bebidas
gaseosas carbonatadas (CSD), no carbonatadas (non
CSD) y sistemas hibridos instaladas en el mundo.

Damos la posibilidad de crear una automatizacion
personalizada a todos los niveles, en funcién de las
especificaciones identificadas por nuestros especialistas
junto al usuario final, ademas del Tele Service, software
desarrollado internamente, para intervenciones inmediatas.

Las instalaciones de Saturacion, los Mezcladores, los
Pasteurizadores tanto Flash como Tunel de TMCI Padovan
han creado la historia de este sector.

TMCI Padovan Spa

Via Caduti del Lavoro, 7
31029 Vittorio Veneto - TV
Italy

padovan@tmcigroup.com
Tel. +390438 4147
Fax +39 0438 501044
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Engineering and Development

* In house experience for over 20 years in syrup rooms
designing and engineering.

e Cad 2D and 3D Engineering Design.

 Continuous focus on Research & Development in order to
satisfy market requirements.

Manufacturing and Commissioning

* More than 20.000 mq of covered factory space.

* Most of the metallurgical works are done in house in order
to maintain and assure TMCI Padovan’s high quality
standards.

* Every single system is tested in house before delivery to
End Users.

e Commissioning and start up are performed by TMCI
Padovan technicians and software engineers.

Systems and Components

TMCI Padovan supplies complete systems with following
main components:

- Batch Continuous Type Sugar Dissolving

- Sugar Syrup Filtration

- Pasteurizers (Tubular & Plate Type)

- Deareation Units & Homogenizers

- Mixers & In Line Blending

- Carbonators

- Tanks & Piping

- Automation (Siemens & A. Bradley)

Ingenieria y Desarrollo

* Experiencia interna desde hace mas de 20 afos en el
disefio y ingenierizacion de las salas de jarabe.

¢ Ingenieria de Disefio CAD 2D y 3D.

¢ Atencion constante en Investigacion y Desarrollo para
satisfacer las exigencias del mercado.

Produccion y Puesta en servicio

* Mas de 20.000 mq de superficie cubierta de la fabrica.

* La mayor parte de las elaboraciones se realizan en la
empresa para mantener y garantizar los elevados
estandares de calidad de TMCI Padovan.

* Todos los sistemas se prueban en la empresa antes de
entregarlos a los clientes finales.

* La puesta en servicio y la activacion se llevan a cabo por
los técnicos y ingenieros expertos en softwares de TMCI
Padovan.

Sistemas y Componentes

TMCI Padovan ofrece sistemas completos con los
principales siguientes componentes:

- Diluidor del azucar en continuo y por lotes

- Filtracion Jarabe de Azucar

- Pasteurizadores (Tipo Tubular y de Placas)

- Desaireadores y Homogeneizadores

- Mixer y mezcladores en linea

- Carbonatadores

- Depositos y Tubos

- Automatizacioén (Siemens y A. Bradley)

CORE PRODUCTS PRINCIPALES PRODUCTOS

Filtration Filtracion

Victoria - D.E. filter Filtro de aluvionado

The technical specifications are not binding and may be modified without notice.

Master inox - Plate & Sheet Filter Filtro a placas

Fruit Juice Production

JUICE BATCH PREPARATION
Fruit concentrate + Water

Fruit Nectars Production

NECTAR BATCH PREPARATION

Fruit puree + Sugar syrup +
Citric acid + Ascorbic acid + Water

Soft Drinks Production

SYRUP BATCH PREPARATION
Fruit puree or concentrate +

Sugar syrup + Minor Ingredients *

DEAERATED WATER

PASTEURIZATION
Tubular or Plates pasteurizer
(depending of fibers %)

PASTEURIZATION
Tubular or Plates pasteurizer
(depending of fibers %)

PASTEURIZATION
Tubular or Plates pasteurizer
(depending of fibers %)

Carbonated Soft Drinks Production

SYRUP PREPARATION
by adding Aromas +
Micro Components + Sugar syrup

Pasteurization Pasteurizacion

Tubular Pasteurizer Pasteurizador tubular

PREMIX
Water De-Aeration + Water &
Syrup mixing + Carbonation
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Flash Plate Pasteurizer Pasteurizador Flash de placas
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COLD/HOT FILLING
Aseptic Brik or PET/Glass
Bottles

COLD/HOT FILLING
Aseptic Brik or PET/Glass
Bottles

COLD FILLING
PET/Glass Bottles or Cans

COLD FILLING
PET/Glass Bottles or Cans

Produccion Zumos de Fruta

PASTEURIZACION LLENADO EN FRIO/CALIENTE
Pasteurizador Tubular o de Placas Envase brik Aséptico o

PREPARACION LOTE ZUMO

Concentrado de fruta + Agua

(segun el % de fibras) Botellas de PET/Vidrio

Produccion Néctares de Fruta

PREPARACION LOTE NECTAR PASTEURIZACION LLENADO EN FRIO/CALIENTE
Puré de fruta + Jarabe de Azucar + Pasteurizador Tubular o de Placas Envase brik Aséptico o

Acido citrico + Acido ascérbico + Agua (seguin el % de fibras) Botellas de PET/Vidrio

Produccion bebidas Analcohdlicas

PREPARACION LOTE JARABE
Puré o concentrado de fruta + Jarabe de

Azucar + Ingredientes Secundarios PASTEURIZACION LLENADO EN FRiO
Pasteurizador Tubular o de Placas I T = e

(segun el % de fibras)
DESGASADO AGUA

Produccion de bebidas analcohdlicas carbonatadas

PREPARACION JARABE PREMEZCLA LLENADO EN FRiO
con Aromas afadidos + Desgasado Agua + Mezcla Agua Botellas o Latas de PET/Vidrio

Microcomponentes + Jarabe de azucar y Jarabe + Carbonatacion

Automatic and fully automated C.I.P. units
Unidades C.I.P. automaticas y tot. automatizadas

Premix and carbonators
Premix y carbonatadores




